V. iR
Azienda Roberto Voerzio
alaMorra
Cesare Voerzio nous a fait déguster
le fruit de 22 hectares plantés dans
la quintessence du Barolo, comme le
prouvent Cerequio, La Serra, Rocche
dell’ Annnunziata et, émotion ultime,
Brunate (toutes & 127 € en 2009).
Ajoutez le Riserva Fossata Case Nere
2003 (187 €), qui exprime la classe
mondiale du barolo de grande origine.
Localita Cerreto 7.

Tel. : + 39 0173 509 196.

NUITS DOUILLETTES

Maison d’hotes Casa Alfieri al 30

Une maison aux chambres raffinées de

130 & 260 €. 30 Corso Alfieri, & Govone.
Tél : +39 0173 58909.

Corte Gondina Hotel

L'une de nos adresses préférées pour son
élégance (de 125 & 160 €). Via Roma 100,
La Morra. Tél. : +39 0173 509 781.

Palas Cerequio

Au cosur des vignes du Barolo. Piscine. De
190 & 580 €. Borgata Cerequio, a La Morra.
Tél, : + 39 0173 50 657.
Villa Tiboldi

Chambres et suite de 110 & 240 € au coeur
des vignes.
A Canale. Tél. : + 39 0173 970 388.
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Randonnée pédestre ou a vélo de 9,6 km, env. 2 h 45.

o Départ du domaine Casina Bric, en
bordure de la SP58 entre La Morra et le
lieu-dit Vergne. En compagnie du spor-
tif Gianluca Viberti, dégustez le vino
rosso Ansi 2011 (15 €) gourmand, puis
un barolo 2007 (30 €) d’une belle sua-
vité. Prenez a gauche vers La Morra.
Continuez sur la rue principale (via
Roma), puis 4 gauche sur la via Richieri.
Avant le rond-point, prenez la via Ceretto
oll, a gauche, vous ne manquerez pas le
domaine Voerzio (sur rendez-vous).

9 Revenez via Roma et prenez A gauche
jusqu’a la place. L2 se trouve le domaine
Marcarini. Découvrez le trés complet
barolo Bricco Rocche 2009 (121 €), le
barolo Brunate 2008 (59,80€), le neb-
biolo di Langhe Lasarin 2011 (10,50 €)
ou la cuvée préphylloxérique de dolcetto
d’Alba Boschi di Berri 2011 4 la profon-
deur inattendue (10 €). Profitez de I'ex-
cellent accueil de I'office du tourisme,
sur la place. Retraversez la via Roma,
passez 'hotel Corte Gondina et prenez
le sentier, 80 m plus loin (panneau “sen-
terio del barolo”). Il méne en descente
au saint des saints du Barolo, le secteur
Cerequio, Brunate, Case Nere et Fossati.

e Cheminement évident jusqua une
intersection sous un chéne. Partez 3
droite. A Cerequio, passez devant la pis-
cine, descendez dans les vignes, chemine-
ment facile (balisage, sentier n° 7) jusqu’a
Barolo. Le sentier aboutit 4 la route SP3.
Prenez a droite, puis tout droit au rond-
point pour vous engager sur la via Roma.
Au 15, une marque signale le domaine
Bartolo Mascarello. Partez dans les
vignes avec sa propriétaire Maria-Teresa.
Son perfectionnisme engagé, sur 5 ha,
a encore fait mouche en 2010 et 2011.
Pour preuve, son dolcetto 2011 (8,50 €)
tout en fruit, le nebbiolo (17 € en 2010),
sans oublier le barolo 2008 (43 €), une
réussite majeure 4 comparer, dans la fou-
lée, avec le barolo Cannubi Boschi 2008
du domaine Luciano Sandrone (85 €).

O rour ce faire, traversez Barolo, pre-
nez la via Alba, continuez tout droit sur
1 300 m au sortir du village et tournez 3
droite juste apreés le cimetiére. En tom-
pagnie de Barbara Sandrone, la visite
(dfiment motivée au préalable) vous fait
ressentir 'émotion d’un nebbiolo d’Alba
2010 sans compromis, ferme et droit

(27 €).

CARTE INDISPENSABLE !
En repérage a Barolo, nofre
reporter Thomas Bravo-Maza.

Un périple de 120 km par la route, en 2 jours.

o Départ d’Alba. Parcourez ses trésors,
de style baroque notamment. Rendez-
vous 4 Ienoteca Fracchia E Berchialla
(via Vernazza 9, tél. : +39 0173 440 508)
pour faire main basse sur les fameuses
noisettes des Langhe et Roero. Puis cap
sur Barbaresco via la route SP3, en pas-
sant par Tre Stelle. A gauche, avant d’ar-
river 4 Barbaresco, admirez le terroir
majeur de Bricco Asili. Passez la place de
la mairie aprés la Maison du Barbaresco
(ot sont disponibles les tracés de quatre
sentiers, nos préférés sont les circuits vio-
let ou vert, de 1 h 45 env.)

@ Sur recommandation, les plus chan-
ceux accederont (via Torino 18, tél. : +39
0173 635 158) au domaine Gaja. Non
loin, sur rendez-vous, prenez pied chez
Luca Roagna, qui vous proposera de par-
tir dans les vignes avec lui, en particulier
dans I'inoubliable Montefico. Vous dégus-
terez le fruit de ses microcuvées, dont les
magiques barbarescos Crichet Pajé 2001
et 2004 (300 € env.). Plus accessible, Pajé
2007 (50 € env.) nen est pas moins pur
et racé. Traversez ensuite la riviére Tanaro
— frontitre naturelle entre Langhe et
Roero — pour découvrir 2 Vezza d’Alba

ALESSIO CIGHETTI.

Faites une pause gourmande
dans son bar a vins Centro
Storico, & Serralunga d’Alba,

un vignoble aussi secret que spectaculaire
(plus de 70 % de pente), Valmaggiore,
accessible A partir de la route 5829.

e Prochaine étape, Bra, via le trés esthé-
tique Monticello d’Alba. A Bra, appre-
nez 4 déguster toutes les subtilités des
crus piémontais dans I'étonnante Banca
del Vino (13 frazione Pollenzo, tél. : +39
0172 458 418). Repassez en Langhe
pour une pause gourmande 2 Serralunga
d’Alba, via La Morra, Barolo et Monforte
d’Alba. A proximité, visitez Roddi et
son chiteau médiéval avant de rejoindre
P'azienda Ceretto et sa tenuta Monsordo
Bernardina, située localita San Cassiano
34 (de Roddi, prenez la direction du
centre d’Alba par la corso piave puis
tournez 4 droite au panneau). Tichez
de rencontrer (rendez-vous impératif)
Alessandro Ceretto et de parcourir avec
lui les différents lieux d’art contemporain
aménagés dans les vignes. En dégustation,
mention spéciale au blanc d’Arneis 2012
(12,90 €) avant “d’attaquer” les rouges,
parmi lesquels les barolos Brunate 2008
(59,80 €), Bricco Rocche 2009 (121€) et
le barbaresco Bricco Asili 2009 (84,40 €),
d’une longueur interminable.

AMBIANCE FUTURISTE AU DOMAINE CERETTO

Luca Roagna

Loc. Paglieri 9, a Barbaresco.
Tél. : +39 0173 635 109.
Bartolo Mascarello

Via Roma 15, a Barolo.

Tél. : +39 0173 56 125.
Marcarini

Piazza Martiri 2, a La Morra.
Tél, : +39 0173 50 222.
Luciano Sandrone

Via Pugnane 4, a Barolo.

Tél. : + 39 0173 560 023.
Ceretto

Loc. San Cassiano 34, a Alba.
Tél. : +39Q1 73 282 582.
Casina Bric 460

Via Sorello, & Barolo.

Tél. : +39 335 28 34 68.

A TABLE

La Ciau del Tornavento

Trés belle table du nord de l'ltalie. Carte
des vins distinguée par La RVF en février
2013. Carte 80 € env. Piazza Baracco 7, &
Treiso. Tél. : + 39 0173 638 333.

Il Centro

| a tradition finement exécutée. Carte 70 €
env, Via Umberto | 5, & Priocca. Tél. : + 39
017361 61 12,

Centro Storico

On peut 8’y restaurer a toute heure. Carte
20 € env. Via Roma 6, & Serralunga d’Alba,
Tél. : + 39 0173 61 32 03.

) LA CIAU DEL
. TORNAVENTO.
Sa cave est un
vrai coffre-fort.
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